DANIELE PELASSA ROERO ARNEIS

DOCG MAESTRO
2021/0,751

CHARAKTER

Aufgrund seiner Komplexitat auch als »wei3er Barolo«
bezeichnet. Kamille, Honig und weif3e Friichte werden von
einer mineralischen Salzigkeit und einer harmonischen Frische

getragen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Strohgelb ANBAUGEBIET
Italien, Piemonte

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Arneis

f SERVIERVORSCHLAG
Spargel, Vorspeisen, Austern ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
gz W AUSBAU 13 % vol | 2,6 g/1] 5,7 g/l
VENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLAT Stahltank
TR e TRINKTEMPERATUR

MARKE | PRODUZENT 8-10°c

Daniele Pelassa )
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
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